
SPANYOLORSZÁG 

GASZTRONÓMIÁJA

Készítette: Pálmafy Balázs



Erasmus + Spanyolország (Zaragoza)

 Időpont: 2023. március 03 - március 31.

 Résztvevők: 

 1. Havellant Martin – pincér – 11. V

 2. Kovács Bálint – szakács – 10. B

 3. Pálmafy Balázs – szakács – 11.B

 4. Varju Dávid – pincér – 9.V23

 Kísérő tanár: Kiss József Gábor szakács 

szakoktató



Tortilla de patatas



Tortilla de patatas

 A spanyol omlett vagy spanyol tortilla egy 

hagyományos spanyol étel. A spanyolok nemzeti 

ételként ünneplik, a spanyol konyha 

elengedhetetlen része. Ez egy tojásból és 

burgonyából készült omlett, olykor hagymával is.



A gyakran használt spanyol mártás



Spanyol mártás, más néven barna mátás. 

Lepirított csontokból, alapléből, borral készül.



Cheviche



Tenger gyümölcsei



Tenger gyümölcsei



Tenger gyümölcsei



Paella



Hidegkonyha:



Jamón



Jamón Serrano



A spanyol serrano sonkát általában 

18-24 hónapig szárítják



Minden étkezés része: a saláta



Minden étkezés része: a különböző saláták



Desszertek



Desszertek



Macaron és brownie



KÖSZÖNÖM SZÉPEN A FIGYELMET!


