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A várost a rómaiak
alapították Caesar
Augustus császár

uralkodása alatt, és róla
nevezték el

Caesaraugustának.
Fontos római

településsé vált, fejlett
infrastruktúrával

VÁROS TÖRTÉNETE
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1936–
1939

A mór hódítás során
Zaragoza Saraqusta

néven fontos muszlim
várossá vált.

Kiemelkedő kulturális
központ volt az arab

világban, híres
tudósokkal és
művészekkel.

A Római Birodalom
bukása után Zaragoza a
vizigótok kezére került,

akik keresztény
városként tartották

fenn.

A Nuestra Señora del
Pilar. A legenda szerint

Szűz Mária itt jelent
meg Szent Jakab

apostolnak. A templom
zarándokhellyé vált, és
a ma is látható bazilika

építése 1681-ben
kezdődött.

I. Alfonz aragóniai király
visszafoglalta Zaragozát
a móroktól. Ettől kezdve

keresztény királyi
székhely lett, és az
Aragóniai Királyság

fontos városává vált.

Zaragoza a frankista
erők kezére került már a

háború korai
szakaszában. A város
jelentős katonai és
logisztikai szerepet

töltött be a
polgárháború idején.

A spanyol függetlenségi
háború alatt Zaragoza
két ostromot is átélt

Napóleon francia
csapatai ellen. Bár végül

elfoglalták a várost.

Nemzetközi
világkiállítás, amely
Zaragoza modern

arculatának
fejlődésében

kulcsszerepet játszott. 

1118
1808–
1809

2008



 KULTÚRÁLIS ÉLETE

Történelem és örökség
Zaragoza kulturális identitását a római, mór és keresztény múlt formálta. A
város híres műemlékei – mint a Pilar-bazilika, az Aljafería palota és a római
romok – mind fontos kulturális és turisztikai központok.

Ünnepek és hagyományok
A legnagyobb esemény a Fiestas del Pilar, amelyet októberben tartanak. A
virágfelajánlás, zenei programok és néptáncbemutatók igazi közösségi
élményt nyújtanak a helyieknek és a látogatóknak.

Kortárs élet és művészetek
Zaragoza pezsgő zenei, színházi és művészeti élettel rendelkezik. Fiatalos
hangulatát az egyetemek, alternatív kulturális helyszínek és modern
fesztiválok is erősítik.



TOPI CATERING SCHOOL



Nemzeti ételei Főbb alapanyagai Gasztronómiai különlegességek

Spanyolországban a paella, a
spanyol omlett (tortilla patatas)

és a hideg paradicsomos
gazpacho szinte mindenhol

megtalálható. Ezek az ételek jól
mutatják, mennyire változatos és

ízes a spanyol konyha.

GASZTRONÓMIÁJA

A spanyol konyha alapját a friss
zöldségek, az olívaolaj, a

fokhagyma, a paradicsom és a
különféle tengeri herkentyűk

adják. A fűszerek közül a paprika
és a sáfrány kiemelten fontos.

A magyar konyha tartalmasabb,
sokszor zsírosabb, gyakran használ

paprikát és hagymát. A spanyol ételek
könnyedebbek, több zöldséget, halat
és olívaolajat használnak. Míg nálunk
gyakoriak az egytálételek, ott inkább

több kisebb fogás jellemző.



Jellemző rájuk a tapas kultúra – ezek
kis adag ételek, amiket barátokkal,

italok mellé fogyasztanak. Ebéd után
sok helyen még mindig tartanak

sziesztát, főleg kisebb városokban.

ÉTKEZÉSI RITUÁLÉJUK

Étkezési időpontjuk
A spanyolok jóval később étkeznek,
mint nálunk. A reggeli egyszerű, a fő

étkezés az ebéd, amit általában 14 óra
körül fogyasztanak. A vacsora későn,
gyakran este 21–22 óra között van.

Közösségi élmény
Az étkezés számukra nemcsak evés,

hanem fontos társas esemény is.
Hétvégén vagy ünnepekkor hosszú,

többfogásos közös ebédeket tartanak,
sok beszélgetéssel, nevetéssel.

Tapas és szieszta



Spanyolország a világ egyik legnagyobb bortermelője. A változatos éghajlatnak
és a több évszázados hagyományoknak köszönhetően kiváló minőségű vörös-
(vino tinto) és fehérborok (vino blanco) készülnek az ország minden részén.

VINO TINTO
VINO BLANCO

Miért különleges a spanyol bor?

Rioja – a legismertebb vörösborairól híres; Ribera del Duero – testes, mély ízű
borok; Rueda – könnyed, gyümölcsös fehérborok hazája; Priorat – prémium
minőség, vulkanikus talajon; Penedès – itt készül a híres cava pezsgőbor

Fontosabb borvidékek

Export: Spanyolország a világ egyik legnagyobb borexportőre
Turizmus: A borhoz kapcsolódó túrák, pincelátogatások, kóstolók népszerűek a
turisták körében
Helyi ipar: Több ezer borászat működik az országban, sok családi vállalkozásként

A bor gazdasági szerepe
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