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Alapadatok

Kiutazé neve: Kelemen Zalan

Kiild6 intézmény neve: Magyar Maltai Szeretetszolgalat Karoly Robert Technikum
Cime: 3200 Gyongyos, Katona J. u. 4.

Projekt cime: ,,Rovid ellatasi lancok helye és szerepe a vendéglatasban, avagy a helyi
termel6tol a vendég tanyérjaig,,

Fogad6 intézmény neve: Zaragoza Fundacion Picarral — Spanyolorszag, Zaragoza
Kiilfoldi gyakorlati hely megnevezése: iskolai tanétterem és tankonyha

Gyakorlati munkahely szakmai profilja: iskolai vendéglatas

Kiutazas kezdete, vége: 2025.03.11. — 2025. 04.07.

Szakma (munkateriilet): vendéglatas/pincér

Munkavégzés ideje: déleldtt/délutan

Osszes gyakorlati idd: 140 6ra (18 munkanap)

Napi munkaidd: 8 éra/nap

Kiilfoldi szakmai gyakorlati felkészités:
Kezdete és vége: 2025. 01.15. — 2025.03.06.
Napi id6tartama: valtozo

Nyelve: német és magyar

Szakmai teriilete: pincér



KITOLTESI UTMUTATO A MUNKANAPLO VEZETESEHEZ

Munkavégzés helye:

vendéglatoipari vagy turisztikai egység neve

Napi munka, beosztas:

Konyha- elékészitd, elkészitd, befejezd miiveletek
Etterem- felszolgalas, szervirozas, dekoralas (étel, ital stb.)
Bar- kavéfozés, italkeverés stb.

Tapasztalatok:

az adott hellyel, munkatarsakkal kapcsolatos minden informécio6

munkarend, elvégzett feladatok

étkezési szokasok- idopontja, hossza, stb.

felhasznalt - gyakran hasznalt alapanyagok, fliszerek megnevezése stb.
Osszehasonlitds a magyar szokasokkal - mi az, ami van, mi az, ami nincs, illetve mas
formaban 1étezik nalunk, kiilonds tekintettel a szervirozasra és a dekoralasra
ismeretlen, itthon nem vagy keveset hasznalt gépek, berendezések az adott helyen
milyen nehézségek nehezitették a munkat? (szakmai, kommunikacios)

Munkatarsak neve:

azoknak a nevei, akik segitettek a napi munkdban

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

mindennapi kommunikacidban hasznalt, tanult szokincs

receptek szokincse

étlap idegen nyelven

A szétar lehet 3 nyelvii: magyar- munkanyelv- adott orszag nyelve.

Recept: vagy napi menii
. az étterem aznapi étlapja alapjan

minden nap egy elsajatitott, illetve 0j recept rogzitése (hozzavalok)
lehet koktél vagy kiilonb6zo kavétajtak stb.
lehet ebédre, vacsorara fogyasztott étel receptje is.

A munkanaplo 1 oldalat a kedvezményezett koteles minden munkanapon a munka
végeztével kitolteni.



MUNKANAPLO

Ev/ho/nap:
2025.03.12

Munkavégzés helye: Topi, Auditorio de Zaragoza

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
Megismerkedtiink az osztalytarsakkal,
Bepakoltunk a furgonba, Megcsinaltuk a

kovetkez6 napra a mise en place-t.

Munkatarsak neve:
Zahir

Elvis

Gabriel

Xiomara

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Camarero / Camarera — Pincér / Pincérnd
Cuenta — Szamla
Carta — Etlap

Ment — Menii

Plato — Tanyér

Comida — Etel

Bebida — Ital

Vino — Bor

Café — Kavé

Té —Tea




Napi menii/Recept:
Meg tanitottak bort bontani.

Bemutattdk a spanyol bor régiokat.




MUNKANAPLO

Ev/ho/nap:2025.03.13

Munkavégzés helye: Auditorio de Zaragoza

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
Felszolgalas, fontos szavak megtanulasa.

A rendezveény kezdetével a vendégek tires
poharait majd, a szemetet talcan pakoltuk el,
késobb bort €s egyeb italokat szolgaltunk

fel.

Munkatarsak neve:
Zahir

Elvis

Gabriel

Xiomara

Rebecca

Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Pan — Kenyér

Agua— Viz
Azucar — Cukor
Sal — S6

Pimienta — Bors
Leche — Tej

Postre — Desszert
Aperitivo — Eléétel
Sopa — Leves

Ensalada — Salata




Napi menii/Recept:
Meg tanitottak a spanyol Pincér etikettet.

Felszolgaltunk kiilonb6z6 italokat pl fehérbor, vorosbor

MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2025.03.14

Munkaveégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatérsak neve:
Zahir

A tegnapi rendezvényrdl a piszkos Elvis
Gabriel

poharakat ev0 eszkozoket elmosogattuk Xiomara
Rebecca

majd takaritottunk az étterembe. Said




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Carne — Hus

Pescado — Hal

Pollo — Csirke
Verduras — Zoldségek
Arroz — Rizs

Patatas — Burgonya
Fruta — Gylimoélcs
Helado — Fagylalt
Tarta — Siitemény

Cerveza — Sor

Napi menii/Recept: Ir Kavé

1 csésze forro, erds kavé 1 72 oz (45 ml) ir whiskey 1 tedskanal barna cukor
Elkészités:

Lef6zok egy kavét.

Hozzdadom a cukrot, €s jol elkeverem, hogy feloldodjon.

Ontok hozza egy kis whiskey-t.

Flambirozom az italt

MUNKANAPLO

Ev/ho/nap:2025.03.17

Munkaveégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér




Végzett tevékenység, tapasztalatok:

mise en place, poharak és evoeszkdzok
fényesitése forrd vodkas vizzel, majd
asztalok megtéritése kiilonbozo tanyérokkal

¢s poharakkal.

Munkatarsak neve:
Sonia

Ariel

Melissa

Dani

Alberto

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Vino tinto — Vrdsbor
Vino blanco — Fehérbor
Coctel — Kokteél
Whisky — Whisky
Champagne — Pezsgd
Jugo — Udit6

Limonada — Limonédé
Pescaderia — Halbolt
Carniceria — Hentesbolt

Panaderia — Pékség

Napi menti/recept: Caffe Con Leche

1 eszpresszo

1 csésze forro tej

Cukor

Készitek egy eszpresszot.
Megmelegitem a tejet.

Osszekeverem a kavét és a tejet.
Hozzéaadok egy kis cukrot izlés szerint.

MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2025.03.18




Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
vendégek fogadasa, felszolgalads rendelés
felvételével utdna mosogatas majdan

takaritas.

Munkatarsak neve:
Sonia

Ariel

Melissa

Dani

Alberto

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Mesero — Felszolgalo
Maitre d' — FOpincér
Hosteleria — Vendéglatas
Servicio — Szolgaltatas
Propina — Borravalo
Mesa — Asztal

Silla — Szék

Taza — Csésze

Vaso — Pohar

Cuchillo — Kés

Napi menii/recept: Caffe BomBon
1 eszpresszo

1-2 evOkanal stiritett tej

Cukor (opcionélisan)

Elkeészités:

Készitek egy eszpresszot.

Ontdm a siiritett tejet egy poharba.

Ontdm bele az eszpresszot a siiritett tej folé, de nem keverem el, hogy a rétegek szépen

latszodjanak.
Hozzéaadok egy kis cukrot izlés szerint.




MUNKANAPLO

Ev/ho/nap: 2025.03.19

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
mise en place, poharak és evéeszkozok Zahir
fényesitése forrd vodkas vizzel, majd Elvis
asztalok megteritése kiilimbo6z6 tdnyérokkal | Gabriel
¢s poharakkal. Majd koktélok Keverése Xiomara
Rebecca
Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Tenedor — Villa

Cuchara — Kanal

Servilleta — Szalvéta
Mantel — Asztalteritd
Bandeja — Télca

Cajon — Fiok

Aparador — Talal6 szekrény
Contenedor — Téroloedény
Cafetera — Kavéfozo

Termoémetro — Homéro




Napi menii/recept: Calimocho

e Vorosbor
e C(Cola
o Jég

Megtoltom a poharat félig vordsborral.

Felontom a poharat colaval, a bor €s cola aranyatol fiiggden (altalaban 50/50). Ha hlivosebb
italt szeretnék, adok hozza jeget. Ovatosan Osszekeverem az italt.

MUNKANAPLO

Ev/ho/nap:2025.03.20

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas:Pincér

Veégzett tevékenyseg, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
Zahir

Teriték tokéletesitése majd vendégek Elvis
Gabriel

fogadasa, rendelés felvétele, felszolgalas Xiomara
Rebecca

utdna kavé készités ezt kovetden mosogatas. |Said




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Cocinero — Szakacs

Ayudante de cocina — Konyhai segéd
Chef — Séf

Menu del dia — Napi menii
Especialidad — Specialitas
Acompafiamiento — Koret

Salsa — Szosz

Horno — Siitd

Freidora — Olajsiito

Refrigerador — Hiitdszekrény

Napi menii/recept: Espresso martini

Hozzavalok

50 ml vodka

30 ml Kahlaa

10 ml cukorszirup

1 eszpresszo

Készitsd el az espressot.

Razd 6ssze a hozzavaldkat jéggel.

Sziird le egy lehiitott martinis poharba.

MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2025.03.21

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas:Pincér




Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
Zahir

A szokasos pénteki nagytakaritas. Utana Elvis

Gabriel

kavé kiilonlegességek készitése. Xiomara

Rebecca
Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Congelador — Fagyaszto

Licuadora — Turmixgép

Batidora — Mixer

Colador — Szlir6

Cacerola — Lébos

Sartén — Serpeny0

Olla — Fazék

Cucharon — Merdkanal

Papel de cocina — Konyhai papirtorlé

Especias — Fliszerek

Napi menii/recept: Ruso coffe

Hozzavalok:

2 cl vodka

2 cl eszpresszo

2 cl kavé likér

2 cl tejszin

Jégkockak

Elkeészités:

Elkészitem az espresszot.
Osszerazom a hozzavalokat jéggel.

Leszlirdm egy poharba.




MUNKANAPLO

Ev/ho/map:2025.03.24

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
Eldkésziilés a holnapi étkeztetésre, poharak

evoeszkozok fényesitése €s talalads, késébb

kavé készitése

Munkatarsak neve:
Sonia

Ariel

Melissa

Dani

Alberto

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Aceite — Olaj

Vinagre — Ecet

Salero — Sotarto
Pimientero — Borsszoro
Jarra — Kancso

Copa — Boros pohar
Cajero — Pénztaros
Reservas — Foglalasok
Factura — Szamla

Check-out — Kijelentkezés

Napi menii/recept: Caffe royal

4 cl brandy
1 cl friss eszpresszo

1 cl tejszin




MUNKANAPLO

Ev/ho/nap: 2025.03.25

Munkavégzés helye: Topi, Zaragdzai Varoshaza

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: A mai | Munkatarsak neve:
Sonia
nap a megszokottnal eltérébb volt, mert Ariel
Melissa
meglepetés szerlien szoltak, hogy menni kell | Dani
Zahir
felszolgalni a varoshazara is ezzel dupla Elvis
Gabriel
olyan nehézz¢ téve a napot Xiomara
Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Pico de gallo — Salata

Tabla de quesos — Sajttal
Almuerzo — Ebéd

Cena — Vacsora

Desayuno — Reggeli

Receta — Recept

Plato hondo — Mély tanyér

Plato llano — Lapostanyér

Cuchillo de pescado — Halaszkés

Cuchara de sopa — Leveskanal




Napi menii/recept: Alexander Cocktail
Hozzéavalok:

3 cl brandy

3 cl kakad likor

3 cl tejszin

Elkészités:

A hozzavaldkat (brandy, kakao likdr, tejszin) egy shakerbe teszem jéggel.

Jol Osszerdzom.

Lesziirom egy lehtitott koktélpoharba.

MUNKANAPLO

Ev/ho/nap: 2025.03.26

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Veégzett tevékenyseg, tapasztalatok:
Eldkésziilés a holnapi felszolgalasra.

Koktélok készitése és a tegnapi

rendezvényrdl valdo mosatlan eltakaritésa.

Munkatarsak neve:
Zahir

Elvis

Gabriel

Xiomara

Rebecca
Said




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Servicio rapido — Gyors kiszolgalas

Hora punta — Csticsid6
Turno — Miiszak
Barman — Pultos
Barra — Bar

Coémodo — Kényelmes
Cliente — Vendég
Agradable — Kellemes
Tramite — Intézkedés

Confusion — Zlirzavar

Napi menii/recept: John Collins Cocktail

Hozzéavalok:

4 cl gin

2 cl friss citromlé

1 ¢l cukorszirup

Szodaviz

Jégkockak

Elkészités:

Beleontottem a gint, a citromlevet és a cukorszirupot egy shakerbe. Jo1 6sszerdztam, majd

leszlirtem egy poharba jéggel. Végiil feltoltottem szodavizzel.

MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2025.03.27

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér




Végzett tevékenység, tapasztalatok:

A mai napon a szokéasosnal kordbban kellett
menniink, hogy a mai felszolgaldsra minden
kifogastalan legyen. A rendelések felvétele
¢s felszolgalas tokéletesen ment. Viszont a
takaritds holnapra maradt.

Munkatarsak neve:
Zahir

Gabriel

Sonio

Alberto

Rebecca

Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

lato vegetariano — Vegetarianus étel
Alérgico — Allergias

Sin gluten — Gluténmentes

Sin lactosa — Laktozmentes

Sin azlicar — Cukormentes

Picante — Csipds

Dulce — Edes

Salado — Sos

Amargo — keserli

Fresco — Friss

Napi menii/recept:

Hozzéavalok:

5 cl cachaga

1 lime

2 teaskanal cukor
Jégkockak

Elkészités:

Felvagtam a lime-ot négy cikkre, és tettem egy pohdrba. Raszortam a cukrot, majd egy
muddlerrel jol 6sszenyomtam, hogy kij6jjon a lime leve. Megtoltottem a poharat jéggel,

végiil pedig radntottem a cachacat




MUNKANAPLO

Ev/ho/nap: 2025.03.28

Munkavégzés helye:Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Az Munkatarsak neve:
Sonia

eddigi péntekekhez hasonldéan nagytakaritis | Ariel
Melissa

tortént majd kavek elkészitése. Dani
Alberto

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Carta de vinos — Borlap

Plato principal — Féétel

Aperitivo — Eléétel

Entrante — El6étel

Plato de pasta — Tésztas étel

Carne a la parrilla — Grillezett hus

Filete — Steakek

Ensalada mixta — Vegyes salata

Sopa del dia — Napi leves

Tarta de manzana — Almas pite




Napi menii/recept: Caramel Macchiato

Hozzévalok:

1 adag eszpresszo

150 ml tej

2 evOkanal karamell szirup

Tejszinhab (opcionalis)

Elkészités:

Felmelegitem és habositom a tejet. A poharba teszem a karamell szirupot, majd rd6ntém a

habositott tejet. Elkészitem az eszpresszot, és 0vatosan a tej tetejére ontom. Tetejére
tejszinhabot teszek, majd karamell sziruppal csurgatom meg.

MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2025.03.31

Munkaveégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
Sonia
Eldkésziilés a holnapi étkeztetésre, poharak | Ariel
Melissa
evoeszkozok fényesitése €s talalas, késébb | Dani
Alberto
kavé keészitése Brisa

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Vino rosado — Roz¢ bor
Cava — Spanyol pezsgd
Mariscos — Tengeri ételek
Paella — Paella (spanyol étel)
Jamon serrano — Serrano sonka
Chorizo — Chorizo kolbész
Carpaccio — Nyers hus szeletelés
Mantequilla — Vaj
Pan de ajo — Fokhagymas kenyér
Queso manchego — Manchego sajt




Napi menii/recept: Tiramisu Latte

Hozzéavalok

1 adag eszpresszo

150 ml tej

1 evOkanal mascarpone

1/2 teaskandl vanilias cukor

Kakaopor (a tetejére)

Elkészités:

A mascarponét €s a vanilids cukrot 6sszekeverem egy talban.
Hozzaadom a felmelegitett €s habositott tejet.
Az eszpresszOt a poharba ontom.
Rakanalazom a mascarponés habot.

MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2025.04.01

Munkaveégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Veégzett tevékenyseg, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
Sonia
Cocktailok keverése Ariel
Melissa
Majd az utolso felszolgalasunk a Topiban is | Dani
Alberto
megtortent. Brisa

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Ment degustacion — Kostold menti
Carta de postres — Desszertlap
Flan — Puding
Tarta de chocolate — Csokoladétorta
Bizcocho — Siitemény
Sorbete — Sorbet
Torrija — Friss piritott kenyér (spanyol desszert)
Churros — Spanyol édesség (fank)
Helado de vainilla — Vanilia fagylalt
Licor — Likoér




Napi menii/recept: Bronx Cocktail

Hozzavaldk:

2 cl gin

1 ¢l voros vermut
1 cl szaraz vermut
1 cl narancslé
Elkészités:

Mindent shakerbe tettem, hozzdadtam a jeget, és jol 0sszeraztam. Lehiitott poharba

szlirtem, majd narancsszelettel diszitettem

MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2025.04.02

Munkavégzés helye: Topi

Napi munka, beosztas: Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
Egy hatalmas asztal megtéritése volt a mai
feladat melyet egy-egy hajtogatott

szalvétaval tettiink szebbé

Munkatarsak neve:
Zahir

Gabriel

Sonio

Alberto

Rebecca

Said




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotér):
Comedor — Etkezd
Cocina abierta — Nyitott konyha
Barra de bar — Barpult
Comanda — Megrendelés
Despachar — Kiszolgal
Camarero de piso — Felszolgal6 (szallodaban)
Rotura — Torés
Mopa — Felmoso6
Carton de vino — Boros karton

Tenedor de postre — Desszert villa

Napi mentii/recept: Cookie Coffee

Hozzavalok:

1 adag eszpresszo

1-2 evékanal cookie szirup

150 ml tej

Elkészités

Elkészitem az eszpresszot. A tejhez cookie szirupot adok, majd felhabositom. A

habositott tejet az eszpresszohoz 6ntdm, és ha szeretném, tejszinhabbal diszitem a
tetejét.




MUNKANAPLO

Ev/ho/nap: 2025.04.03

Tapasztalatok:

Szotar:

Munkavégzés helye: Coffe Factory

Napi munka, beosztas: Pincér




Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Sonia
Mai nap eltérd volt a tobbitdl mert egy kavé | Ariel

Melissa
gyarat tekinthettiink meg ahol kiilonb6z6 Dani

Alberto

kavékat kostoltunk és a gyartast is végig Brisa

néztuk.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Corta — Félbevagni
Servir — Télalni
Poner la mesa — Az asztalt megteriteni
Silla de comedor — Etkezés szék
Trapo — Ruhadarab (hasznalhat6 a szennyes torlésére)
Plato caliente — Meleg tanyér
Carta del dia — Napi étlap
Taza de café — Kavéscsésze
Carta de cocteles — Koktél menii
Surtido de pan — Pékaru valaszték

Napi menii/recept: Megtanultuk a kiilonb6z6 kave tipusok kozti

kiilonbségeket.

MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2025.04.04

Munkavégzés helye: Topi




Napi munka, beosztas:Pincér

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:
Sonia
Mai nap a takaritastol eltéréen abszint Ariel
Melissa
felszolgalasaval és helyes elkészitésével Dani
Alberto
foglalkoztunk Brisa
Zahir
Gabriel
Sonio
Alberto
Rebecca
Said

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Limpiar la mesa — Tordlni az asztalt

Sacar los platos — Elvinni a tdnyérokat
Desinfectante — Fert6tlenitd

Cafetera de espresso — Eszpresszo kavéf6zo
Tostadora — Piritd

Manteca — Zsir

Ensalada de pasta — Tésztasalata

Copita — Kis pohar

Plato grande — Nagy tanyér

Escurrir — Leszlirni

Napi menii/recept:

Hozzéavalok:

50 ml abszint

1 kocka cukor

100 ml hideg viz

Elészor az abszintkanalat helyeztem a pohar szélére, majd ratettem egy kockacukrot.
Lassan ontottem ré a hideg vizet, hogy feloldja a cukrot, mikdzben az abszint tejessé
valt.

MOBILITAS ELEMZESE, TAPASZTALATOK, VELEMENYEK, JAVASLATOK

1. Milyen hétvégi, szabadidés programokon vettél részt:




Tobb muzeumot meglatogatunk (Prado). A kdrnyezd €s a tadvolabb esd latvanyossagokhoz is
eljutottunk.

2. Milyen volt a szallas, ellatds mindsége?
A szallas kifejezetten tiszta €s jo kornyéken volt. A tomegkdzlekedési eszkdzok is kozel
voltak.

3. Milyen kozlekedési eszkozt vettél igénybe a napi munkéba jarashoz?
Busz

4. Milyen személyes ¢és szakmai elvardsaid voltak a kiilfoldi szakmai gyakorlattal
kapcsolatban?

A személyes elvarasom a nyelvtudasom fejlesztése és az idegen kultira megismerése volt.

szakmai szempontbo6l azt vartam, hogy gyakorlatban tartalmazzam a tanoran megtanultakat,

Uj technikékat tanuljak.

5. Hogyan valosultak meg szakmai elvarasaid? Szakmailag miben fejlédtél a program alatt?
Az elvardsaim nagyrésze megvaldsult a program alatt. Fejlesztettem a vendéglatassal
kapcsolatos készségeimet pl rendelésfelvétel, kiszolgalas, borok italok felszolgalasa. A
nyelvtuddsomat is jelentdsen javitottam, mivel folyamatosan hasznaltam az angol nyelvet.

6. Hogy latod? Szakmailag miben kell még fejlodnod a szakmai vizsgaig bezarolag? (Szakmai
fejlodési terv)
Jelenleg magabiztosan allok a vizsgahoz, azonban fejlodésre mindig van lehetdség.

7. Mi volt a legnagyobb élményed a kint tartozkodas alatt?

Kedvencet valasztani nem is tudnék, viszont tobbek kozott nagyon tetszett a flambirozott italok
elkészitése.

8. S mi ¢érintett a legkellemetlenebbiil?

A spanyol nyelvtudas hianya.



9. A gyakorlat végén gondold végig, mennyire volt hasznos a szakmai gyakorlatra torténd
felkészités! Egy 5-0s skalan karikdzd be a valaszod!

1
2
3
4 5
egydaltalan nem nagyon hasznos volt
Ha nem volt hasznos, akkor ird le miért nem!
10. A szakmai gyakorlatod mennyire illeszkedett

az itthoni szakmai gyakorlati munkadhoz? Egy 5-6s skéalan karik4dzd be a vélaszod!

O

1

2

3

4 5
semmi koze sem volt hozza otthon, hasonlo munkat végeztem

jéé, igy is lehet dolgozni!

Ha semmi k6z6d, nem volt hozza, mi jelentett 6romot a munkadban?

11. A mentor vagy kisérOtanar értékelése a
tanulorol:

Zalan, idegennyelv hasznalata megfeleld volt gyorsan be tudott illeszkedni. Rabizott
feladatokat kivaldan végrehajtotta, sok 0j €lménnyel €s tapasztalattal zarta a programot, a
felszolgalas terén. Elsajatitott kiilonbozd teritési modokat, szervirozast, koktél készitési
szabalyokat.

12. A mentor vagy kisérotanar esetleges javaslatai
a munkahely kivélasztasaval, az ott végzett munkaval kapcsolatban:

Semmilyen valtoztatdst nem javaslok, minden gy jo, ahogy van.



