SZAKKEPZESI TAJEKOZTATO-
TECHNIKUM




Szakképzé6 iskola — 3 év Technikum =5 év

Kereskedelem agazat: Kereskedelem agazat:
Kereskedelmi értékesitd Kereskedo és webdruhazi technikus
Turizmus - vendéglatoéipar agazat: Turizmus - vendéglatas agazat:
Cukrdsz Cukrasz szaktechnikus
Gl Szakacs szaktechnikus

.y — Vendégtéri technikus
Pincér - vendégtéri szakember 3

Turisztikai technikus




Mit neveziink technikumnalk?

* A technikum olyan 5 éves iskolatipus, mely az altalanos

muveltseget megalapozo érettsegi vizsgara es szakmai vizsgara,

szakiranyu felsofoku tovabbtanulasra keszit fel




Milyen oktatas folyik a technikumban?

A technikumban kozismereti és szakmai oktatas folyik, mely
ket szakaszban tortenik:
* agazati alapoktatas (9-10. evfolyam)

* 9. évfolyamon 7 szakmai ora (elméleti elokészités)

* 10. évfolyamon 9 szakmai ora (gyakorlati felkészités)

* szakiranyu oktatas (| |-13. evfolyam)




Az Oj szakképzési struktura egyik iskolatipusa a TECHNIKUM

A technikum 5 éves: 2 év agazati alapoktatas + 3 éves szakiranyu oktatas
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Hogyan épil fel a kozismereti oktatas a
technikumban?

Matematikabol, magyarbdl, torténelembdl, egy idegen nyelvbél ugyanaz a
tananyagtartalom, ugyanolyan oraszamban mint a gimnaziumban, érettségi vizsgaval
zarul az oktatas, harom targybol elérehozott érettségi lehetoséggel

A nyelvvizsga megszerzésére a lehetoség adott, hiszen itt is ugyanolyan
oraszamban tortenik a nyelvtanulas, mint a gimnaziumban, de itt | nyelvbdl

5. érettségi tantargy a szakmai vizsgaval megszerzett szakmai végzettség

A technikusi vizsga emelt szinti érettségi tantargynak szamit




Mit nevezunk agazati alapoktatasnak?

* Az agazati alapoktatas magaban foglalja az adott agazat kozos szakmai
tartalmait a kepzesi es kimeneti kovetelményekben meghatarozottak

szerint.

Az agazati alapoktatas kizarolag szakkepzo intézmeényben annak

kilencedik és tizedik évfolyaman szervezheto meg.

* Az agazati alapoktatast a szintén a szakkepzo intézmenyben szervezett

agazati alapvizsga zarja.




Mit kell tudnom az agazati alapvizsgarol?

Az agazati alapvizsga allami vizsga, amely a tanuloknak az adott agazatban torténé munkavégzéshez sziikséges
szakmai alaptudasat és kompetenciait orszagosan egységes eljaras keretében méri.

Az agazati alapvizsga az adott agazatba tartozoé valamennyi szakma tekintetében azonos szakmai tartalmat a képzeési és
kimeneti kovetelmények hatarozzak meg.

Az agazati alapvizsgat a szakképzo6 intézmény szervezi. (A szintvizsgat korabban a gazdasagi kamara szervezte.) Az agazati
alapvizsga lebonyolitasara a tanulmanyok alatti vizsga szabalyait kell alkalmazni. A vizsga elnokét a teriiletileg illetékes
gazdasagi kamara delegalja, a vizsgabizottsag tobbi tagja a szakképzo intézményben dolgozo oktatok kozul keril felkérésre.

Az agazati alapvizsga teljesitése az év végén adott bizonyitvanyba bejegyzésre keriil, ez meghatarozott munkakor
betoltésére valo alkalmassagot is igazol.

A tanulok a sikeres agazati alapvizsgat kovetden a szakképzé intézményben kiilon felvételi eljaras nélkul folytathatjak
tanulmanyaikat azzal, hogy az altaluk valasztott szakmarol az agazati alapoktatas soran az igazgato altal meghatarozott idoszakon
belul kell nyilatkozniuk.

A sikertelenil vizsgazé tanulok magasabb évfolyamra nem Iéphetnek.




Mibol kell vizsgaznom a turizmus-vendéglatas agazati
alapvizsgan? (1.)

A.)) vizsgarész: Konyhatechnologiai tevékenység

* Vizsgatipus: Gyakorlati vizsga

* Idotartam: 90 perc

A vizsgazo az alabbi ételek koziil egy ételt készit el:

« Zoldséges rizotto

* Hal tempura (magyar fehérhusu halbdl), friss kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel

* Natur csirkemell filé, tejszines gombamartassal, parolt rizzsel

* Parajkrém leves, buggyantott tojassal




Mibol kell vizsgaznom a turizmus-vendéglatas agazati
alapvizsgan? (2.)

B.) vizsgarész: Cukraszati termékkészités
* Vizsgatipus: Gyakorlati vizsga
* Idotartam: 90 perc

A vizsgazo megadott cukraszati terméekek kozul egyet készit el a tanult technologia és a rendelkezésre allo
receptura szerint.

10 szelet piskota rolad barackizzel toltve,

10 db linzerkarika barackizzel toltve

500 gramm fankocska izesitett tejszinhabbal toltve forrazott tésztabol

500 gramm barackizzel toltott Néro teasiitemény




Mibol kell vizsgaznom a turizmus-vendéglatas agazati
alapvizsgan? (3.)

C.) vizsgarész: Ertékesitési tevékenység:
* Vizsgatipus: Gyakorlati vizsga
* Id6tartam: 60 perc

* A vizsgazo elokeésziti az éttermet, majd megterit 2 fore, fogadja a vendégeket, készit a résziikre 2 adag alkoholmentes kevert
italt, és 2 adag foételt, 2 adag desszertet felszolgal a vendégeknek.

* A vizsgazo | alkoholmentes kevert italt készit el 3 adagban (2 adagot a vendégek, | adagot a vizsgabizottsag részére kostolas
céljabol) a tanult receptura szerint:

Elkészitheto alkoholmentes kevert italok:
* Lucky Driver
* Shirley Temple
* Alkoholmentes Mojito
* Alkoholmentes Pina Colada




Mibol kell vizsgaznom a turizmus-vendéglatas
agazati alapvizsgan? (4.)

D.) vizsgarész: Portfolio készitése:
* |d6tartam: nincs meghatarozva

* A vizsgazo az iskola székhelye szerinti régioban megtalalhato, a tanulo altal valasztott egy turisztikai
attrakciot és egy szallashelyet és annak szolgaltatasait bemutatja.
A bemutatot elektronikus formaban, szovegszerkesztoé program hasznalataval keésziti el.

* Az elkészitett dokumentum formai kovetelményei: terjedelme a fedolapon (téma megnevezése, készito
megnevezese, datum) kivul 2-5 A4-es oldal (betltipus: Times New Roman, betiiméret: |12, szovegtorzs

sorkizart), tartalma tagolt, kiemeléseket tartalmaz.
A képek és a forrasmegjeloles mellékletben szerepeltethetoek a minimum terjedelmen felul. A vizsga

keretében szoban és PPT formatumban prezentalja.

* A prezentaciot a tanuld az agazati vizsgan mutatja be.




Mikor sikeres az agazati alapvizsgam?

* Ha az osszesen elérheto pontszamabol 6 1%-ot erek el.




Mikor Iéphetek a technikum 1 |. évfolyamara, a
szakiranyu oktatasba?

* 9-10. evfolyam iskolai- e€s az agazati alapvizsga kovetelmenyeinek

sikeres teljesitése esetén

Nincs nyari gyakorlat se 9. évfolyam se |0. évfolyam

utan!




Mi torténik a | |. évfolyamra lépve?

* 10. évfolyam utan tortenik a szakmavalasztas

* 11. évfolyamtdl a szakmai gyakorlati képzés mar iskolaban

és/vagy munkahelyen: vallalatoknal, vallalkozasoknal dualis

képzésben torténik.

* Az 5 év elvégzése utan egyszerre kapunk érettségi

bizonyitvanyt és a technikusi oklevelet.




Kap-e osztondijat a tanul6é az agazati alapoktatas
soran?

* |lgen.

* A 9.es |0. evfolyamon a mindenkori minimalber 5%-at

kapja a tanulo osztondijkent.
Ez 2021. szeptemberetol 8.370 Ft/hé.




Mikor kapja meg a tanulé az osztondijat?

* 9. éevfolyamon november elejéen 2 havit, utana minden

honap |0-ig.

* Az osztondijat bankszamlara utaljak, melyet a
sziilének, gondviselének kell feltdltenie a KRETA

rendszerbe!




Bankszamlaszam feltdltésének |épéssei a Krétaban:

E-mailre érkezik meg a hozzaféras!

m— U




Mikor jogosult a tanul6 a szakképzési osztondijra?

Szakkepzesi osztondijra jogosult az a tanulo, aki

* tanuldi jogviszonnyal rendelkezik,

adott évfolyam tanulgja,

elso szakmaszerzo,

°* nem évismétlo,

dualis képzohelyen folytatott szakiranya oktatasban nem részesiil,

igazolatlan mulasztasainak szama nem haladja meg a 6 orat




Mit kell tudnom a szakiranyu oktatasrol? (1.)

* A szakiranyu oktatas célja, hogy a tanulok a szakma kereteben ellatando
munka-tevekenysegekhez szukséges ismereteket es keszsegeket
elsajatitsak, legyenek kepesek azokat a gyakorlatban alkalmazni, tovabba,

hogy a szakmai vizsgara felkeszuljenek.

* A szakiranyu oktatas a tanulok szamara szakképzo intézményben vagy

szakképzési munkaszerzddéssel dualis képzihelyen szervezheté

meg.




Mit kell tudnom a szakiranyu oktatasrol? (2.)

* Ha szakképzo intézményben tolti a tanulé a szakiranyu oktatast
(11. évfolyamtol!), akkor osztondijat kap, amely a 10. évfolyam tanulmanyi

eredményétdol fiigg:

* 2,00 — 2,99 tanulmanyi atlag alapjan: a minimalbér 5%-a 8.370 Ft/ho
* 3,00 — 3,99 tanulmanyi atlag alapjan: a minimalbér |5%-a 25.110 Ft/ho
* 4,00 — 4,49 tanulmanyi atlag alapjan: a minimalbér 25%-a 41.850 Ft/ho

4,5-tol a tanulmanyi atlag alapjan: a minimalber 35%-a 58.590 Ft/ho




Mit kell tudnom a szakiranyu oktatasrol? (3.)

* Ha dualis képzo6nél tolti a tanuldé a szakiranya oktatast
(11. évfolyamtol), akkor munkabért kap, ami a minimalbér 60-100%-a
lehet:

* min. 104.770 Ft/hé - max. 167.400 Ft/hé

* Ez az osszeg csak akkor jar, ha foglalkoztatni tudja a tanulot, s elegendo

gyakorlati munkanapot tud nala eltolteni.




Mit kell tudnom a szakiranyu oktatasrol? (4.)

* A szakiranyu oktatas tanitasi évben teljesitendd oktatasbdl és a tanitasi

éven kiviili egybefliggd gyakorlatbodl vagy a szakképzési munkaszerzodés
hatalya alatt teljesitend6 oktatasbol és gyakorlatbdl all. Az oszi, a teli es a

tavaszi szunet ideje alatt — a szorgalmi idoszakban teljesitendo szakiranyu oktatas

igazolatlan mulasztasanak potlasa, illetve szakkepzesi munkaszerzodes keretében

folytatott szakiranyu oktatas kivetelével — szakiranyu oktatas nem szervezheto.

* A szakiranyu oktatas idétartama a napi nyolc orat, illetve, ha a tanulé

fiatal munkavallald, a napi hét 6rat nem haladhatja meg.




Mit kell tudnom a szakiranyu oktatasrol? (5.)

* A napi szakiranyu oktatast hat és huszonkét ora kozott kell megszervezni.

* A szakiranyu oktatas befejezese és a kovetkezo napi szakiranyu oktatas, vagy
kozismereti oktatas megkezdese kozott legalabb tizenhat 6ra folyamatos
pihenoidot kell a tanulé szamara biztositani.

* A tanulo reszere, ha a napi szakiranyu oktatasi ido a négy és fél orat
meghaladja, legalabb harminc perc, ha a hat 6rat meghaladja, legalabb
negyvenot perc megszakitas nélkiili sziinetet kell biztositani a napi

oktatasi idon belil.




Mikor nem keriilhet sor dualis képzohelynél szakiranyu
oktatasra?

* a kozismereti oktatasi napokon, ha a kozismereti oktatas foglalkozasainak szama
az adott napon a negy foglalkozast meghaladja,

* a szakképz6 intézmény altal szervezett olyan rendezvény napjan, amelyen
minden tanulé részvétele kotelezo,

* a tanulo vizsgaja napjain és a tanulmanyokat befejezo szakmai vizsgaja

napjain, tovabba minden olyan esetben, amikor a munkajogi szabalyok szerint a

munkavallalé mentesiil a munkavégzési kotelezettség alol.




Mennyi mulasztasom lehet a szakiranyu oktatas
soran?

A tanulo a szakiranyl oktatasardl torténo mulasztasat annal a szervezetnél igazolja, amelyiknél a
szakiranyu oktatasat teljesiti.

Amennyiben tanulonak a szorgalmi idoszakban teljesitendo szakiranyu oktatasrél valé igazolt és
igazolatlan mulasztasa egy tanévben meghaladja az adott tanévre vonatkozo osszes
szakiranyu oktatasi id6 husz szazalékat, tanulmanyait csak az évfolyam megismétlésével
folytathatja.

Ha a tanulo szorgalmi idoszakon kivuli egybefuggo gyakorlatarol valo igazolt es igazolatlan mulasztasa
meghaladja a szorgalmi idészakon kiviili egybefiiggdé gyakorlat foglalkozasainak husz
szazalékat, ugy az évfolyam kovetelményeit nem teljesitette és magasabb evfolyamba nem léphet.
Az igazolatlan mulasztas nem haladhatja meg a szorgalmi idészakon kiviili egybefiiggo
gyakorlat foglalkozasainak ot szazalékat.

Az igazolatlan mulasztast a tanul6 pétolni koteles.




Faladataink a 9-10. évfolyam soran

Sikeres

kozismereti felkeszites (202 |.szeptember — 2023. majus)

agazati alapok elsajatitasara felkeszites (202 |.szeptember — 2023. majus)

agazati alapvizsga teljesitése (2023. junius)

szakmavalasztas pontositasa (Cukrasz szaktechnikus, Szakdcs szaktechnikus,Vendégtéri
technikus, Turisztikai technikus)

dualis kepzohely valasztas,

Szakkepzesi munkaszerzodés megkotese 2023.09.01 -ig.

Nincs nyari gyakorlat a 10. évfolyam utan!




KOSZONOM A FIGYELMET!




